\/ Ernahrungstrends — Ernahrung im Wandel
Der Backbranche

Qualitat und Genuss, glutenfrei — vegetarisch — vegan, regional
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Beginn 17:00 Uhr, Begrtiung: Prof. Dr. Eckhard Floter, Technische Universitat Berlin
Moderation: Prof. Dr. Dr. e.h. Friedrich Meuser, Technische Universitat Berlin

Alfred-Kiihn-Vorlesung 2017 der Backermeister Alfred Kiihn Stiftung
c/o Berlin-Brandenburgische Gesellschaft fir Getreideforschung e. V.
anschlieRend kleiner Empfang

Vom Hu und Hott der Ernahrungswissenschaft: Wieviel
Vertrauen durfen wir in Verzehrsempfehlungen setzen?

Prof. Dr.Hans-Joachim Zunft, ehemals Universitat Potsdam, Professur fir Allgemeine
Ernahrungswissenschaft und Erndhrungsepidemiologie, und Deutsches Institut fir
Ernahrungsforschung Potsdam-Rehbrticke (DIfE)

@ ™ Einlass 9:00 Uhr, Beginn 10:00 Uhr
—
'8 g 22. DB-Forum Ost der Vereinigung der Backbranche e. V. Landesgruppe Berlin-Brandenburg,
k> nach den Vortragen ab 15:30 Uhr Nachsitzung ,get together”
o
. Themengebiete
< Ernahrungstrends — Ernahrung im Wandel
Qualitat und Genuss, glutenfrei — vegetarisch — vegan, regional
BegrufBung Verkostung von veganen, vegetarischen Produkten,
Hartmut Grahn, Prasident Vereinigung Der Backbranche e. V. zubereitet mit der Technik der Firma Rational

Vorsitzender Landesgruppe Berlin-Brandenburg Mittagspause

BegriiBung durch den Gastgeber Moderation: Herbert Linster
Dr. Gerd Huschek, Geschaftsfihrung der IGV Institut

fiir Getreideverarbeitung GmbH Optimierung vegetarischer Fleischimitate aus ernahrungs-

physiologischer und technologischer Sicht

Moderation: Dr. Heinz Kaiser Prof. Dr. Simone Peschke, Beuth Hochschule fiir Technik, Berlin
Genusserlebnis Brot Erfahrungen der Initiative fair & regional Bio:
Stefan Keller, Brotsommelier, CSM Bingen Vom Acker bis zum Teller aus der Region

Dr. Sassa Franke, Markischer Wirtschaftsverbund e. V.,

Glutenfrei vom Starter bis zum Produkt T e I e s el

Klaus WeilBe, E. Bocker GmbH & Co. KG, Minden
Aktivitaten des Arbeitskreises Brot, Backwaren und
Getreideprodukte der A6L, Okologische Getreideziichtung
aus der Sicht einer modernen Biomiihle

Michael Hiestand, Landshuter Kunstmuhle C. A.

Mever's Nachf. AG

Isst die Zukunft Veggie? Wie die Backbranche vom Trend
zur pflanzlichen Ernahrung profitieren kann.
Hintergriinde, Entwicklungen und Erfolgsbeispiele.
Andreas Schneider, ProVeg Deutschland

Maglichkeiten fiir vegane/vegetarische Produkte im
Rahmen des Imbissangebotes einer Backereifiliale
Steffen Helbig, Rational GroBkiichentechnik GmbH, Landsberg Nachsitzung ,get together”

Schlusswort: Dr. Heinz Kaiser




Alfred-Kuhn-Vorlesung

Die Veranstalter

Alfred-Kiihn-Vorlesung 2017 mit Empfang
kostenfrei

Anmeldung zur Alfred-Kiihn-Vorlesung 2017
bis zum 06.10.2017 an die Berlin-Brandenburgische Gesellschaft fir Getreideforschung e. V. info@
getreideforschung.de

VDB-Forum mit Empfang

Tagungsgebuhren

50— €/Person fur die Mitglieder der VDB e. V., des Fordervereins FBAB und
der Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft flr Getreideforschung e. V.

130, € flr Nichtmitglieder der genannten Vereine

kostenfrei fiir Studierende von Fachschulen, Hochschulen und Universitaten

Anmeldung fir das VDB-Forum mit Empfang mit beigefiigtem Anmeldeformular
bis zum 6. Oktober 2017 durch Zahlung auf das Konto der VDB e. V.,
Konto/IBAN: DE50 3005 0110 1005 4715 35 (Stadtsparkasse Disseldorf), Stichwort ,VDB-Forum Ost”

Eine Rechnung wird von der Geschaftsstelle der VDB zugestellt.
Bei Fragen: info@vdb-ev.net oder Tel: 05231 61664-299 (Tobias Schuhmacher).

22.\/\DB-Forum

t IGV Institut fir Getreideverarbeitung GmbH g Hartmut Grahn
g‘o Arthur-Scheunert-Allee 40/41 = VDB LG Berlin-Brandenburg
g 14558 Nuthetal, OT Bergholz-Rehbricke %’ Telefon: 0171-2708676
5 Vorlesung, Vortrége und Empfange ~  E-Mail: gfb@baking-technic.com
T Konferenzsaal der IGV GmbH Herbert Linster
E Staatliche Fachschule fiir
;J Lebensmitteltechnik Berlin
S NH Voltaire Potsdam — www.nh-hotels.com E:\jﬂir: ?“7“8131%;5 3rﬁn g
5= Friedrich-Ebert-StraRe 88, 14467 Potsdam att: hAinste eriin.ce
< ] - - . _ Dr. Heinz Kaiser
Tel.:0331-23 17-0, Fax: -100, nhpotsdam@nh-hotels.com ;
S VDB LG Berlin-Brandenburg
oo  Apart Pension Babelsberg — www.apart.potsdam.de Telefon: 030-5611 558
:g August-Bier-StralRe 9, 14482 Potsdam 0157-8503 1073
o Tel.: 0331-74 75-70, Fax: -766, apart@potsdam.de E-Mail: dr.heinz.kaiser@t-online.de
= Mercure Hotel Potsdam — www.mercure-hotel-potsdam.de Gabriele Golz
-+ a0
£ Lange Briicke, 14467 Potsdam Berlin-Brandenburgische Gesellschaft
© Tel.:0331-27 22, Fax: 03 31-2 72 02 33, H1582(@accor.com fiir Getreideforschung e.V.
E Telefon: 030-31427550
) E-Mail: info@getreideforschung.de
ydb
Vereinigung der Backbranche e. V. — Landesgruppe Berlin/Brandenburg N V
fiir das 22. VDB-Forum im Regionalverbund Ost Vereinigung ¥ Der Backbranche
Staatliche Fachschule fiir Lebensmitteltechnik an der Emil-Fischer-Schule Berlin 0
flr den Infotag Backwaren Eﬂ

Staatliche Fachschule

Berlin-Brandenburgische Gesellschaft fiir Getreideforschung e. V. fiir Lebensmitteltechnik
fur die Alfred-Kihn-Vorlesung

% Berlin-Brandenburgische Gesellschaft
IGV Institut fir Getreideverarbeitung GmbH i,/ fir GETREIDEFORSCHUNG e.V.

als gastgebende Einrichtung

Wir danken fur die freundliche Unterstitzung.
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